Дорогие гости!

Добро пожаловать в ресторан отеля «Анастасия».

Вы можете сделать заказ в номер, сауну, бильярдную комнату, а также провести незабываемый вечер в зале ресторана.

 Предварительный заказ приветствуется.
Ресторан работает с 12.00 до 23.00 

Завтрак с 08.00 до 11.00

Обслуживание с 23.00 производится по «экспресс – меню».

Музыкальный вечер (пятница, суббота) с 19.00 – 23.00

Обслуживание в номере, сауне, бане, конференц-зале, на корабле составляет 10% от стоимости заказа.

Цены указаны в рублях

	- Холодные закуски -

	Икра омулёвая 

со сливочным маслицем и зеленью
	40/20/2
	280-00

	242 ккал
	
	

	Икра лососевая 

со сливочным маслицем и зеленью
	40/20/2
	280-00

	252 ккал
	
	

	Омуль малосоленый 

с маслом , луком и зеленью
	100/20/20/5
	190-00

	337 ккал
	
	

	Сиг малосоленый 

с лимоном ,маслинами, сливочным маслом.
	100/20/20/10/5
	260-00

	347 ккал
	
	

	Семга малосоленая 

с лимоном ,маслинами, зеленью
	100/20/10/5
	290-00

	189 ккал
	
	

	Дары Байкала 

рыбное ассорти из соленого омуля, сига, белорыбицы холодного копчения, икры омулевой 
	3*50/20/20/5/10/10
	490-00

	426 ккал
	
	

	Сагудай из сига 

Изумительная закуска из кусочков 

Свежего сига с растительным маслом, луком, чесноком
	150/10
	300-00

	308 ккал
	
	

	Морская симфония 

Морепродукты: кальмары, креветки, морской гребешок  под соусом «Тартар» 
	3*50/75/20/5
	400-00

	657 ккал
	
	

	Карпаччо из семги с оливковым маслом

833 ккал

	150/10
	330-00

	
	
	

	Мясная тарелка 

Рулет по-домашнему из свинины, 

ростбиф из филе говядины ,отварной язык, рулет  из курицы с овощами
	4*50/60/10/5
	450-00

	546 ккал


	
	

	Язык отварной с хреном  

со свежими овощами


	100/2*30/10/5
	270-00

	Рулет куриный 

с колбасно-омлетной начинкой и овощами

219 ккал


	100/2*30/10/5
	250-00

	Ростбиф  из мяса изюбря  

350ккал    
	100/2*30/10/5
	290-00

	Сало по-деревенски с горчичкой

290ккал


	100/30
	190-00

	Ассорти из сыра  

1556 ккал


	         4*75/50/70
	475-00


	Бабушкин погребок

Капуста квашеная, грибочки соленые, помидорчики, огурчики хрустящие по рецептам наших бабушек 

170 ккал


	    3*75/1*50/20/5
	350-00


	Грибной бочонок

Грузди, рыжики соленые, маслята маринованные, заправленные деревенскими сливками  

345 ккал


	3*60/40/30/10
	580-00

	 Грузди  соленые 

с деревенской сметаной и луком

170 ккал


	100/25/30/5
	290-00

	Рыжики соленые 

с деревенской сметаной и луком

170 ккал
	100/25/30/5
	290-00

	Овощи натуральные 

Свежие помидоры, огурцы, болгарский перец , зелень 

92 ккал
	2*75/40/20
	180-00


	                         - Салаты –


	Баргузин в корзине из сыра

Малосольный омуль со свежими помидорами, отварным картофелем, сыром и майонезом

456 ккал


	150/15/10
	270-00

	Нептун

Отварные кальмары со свежим огурцом и яйцом под майонезом

305 ккал


	150/10
	270-00

	Никольские самоцветы

Жареный сиг с шампиньонами, огурцами маринованными, болгарским перцем и лимоном под майонезом

408 ккал


	135/10
	280-00

	Старый боцман

Болгарский перец с креветками, свежим огурцом, оливками, зеленью салата, заправленный соусом из оливкового масла и лимонного сока

235 ккал


	170/10
	  290-00

	Роза ветров

Отварной язык со сладким перцем, 

жареными шампиньонами, маринованным огурцом и луком под салатной заправкой

355 ккал


	190/10
	  280-00

	Римский

Куриное филе, сыр, листья салата, на баклажанной подушке под соусом из сметаны с майонезом

345 ккал


	200/10
	  290-00

	Девятый вал

Отварная говядина с маринованными

огурчиками и сыром под

майонезом

370 ккал


	150/10
	  280-00


	Анастасия

Курица отварная с яблоком ,апельсином и кедровым орехом под майонезом
	180/10                 
	   280-00

	434 ккал


	
	

	Лесная нимфа 

закуска из папоротника со свининой под майонезом
	140/10
	  280-00

	288 ккал
	
	

	Греческий  

свежие овощи, маслины с сыром Фета под оливковым маслом
	240/10
	260-00

	380 ккал
	
	

	Якорь в душу 
Нежный салат из отварной курицы,

пекинской капусты, ананаса, граната  под майонезом
	180/10
	280-00

	312 ккал
	
	

	Шаман –камень  

Закуска из баклажанов с грецким  

орехом под зернами  граната

267 ккал
	160/10  
	 270-00

	- Горячие закуски –


	
	
	

	Драники с  икрой  омулевой

440 ккал


	150/40/20
	350-00

	Драники с  икрой лососевой 

440 ккал


	150/40/20
	350-00

	Драники с деревенской  сметаной 

440 ккал


	150/50
	290-00

	Блинчики с икрой омулевой

412 ккал


	150/40/20
	330-00

	Блинчики с икрой лососевой 

412 ккал


	150/40/20
	330-00

	Жюльен из курицы и свежих 

грибов , запеченный с сыром и

кедровыми орешками

428 ккал


	185/5
	350-00

	Жюльен с морским гребешком

362 ккал


	185/5

	470-00


	Королевские креветки с соусом кисло-сладким

328 ккал
	150/75/5
	520-00


	· Первые блюда –



	Окрошка мясная 
карбонад, язык говяжий, колбаса, огурцы свежие, редис, картофель отварной,яйцо,
зелень. С домашним квасом и сметаной

	3*20/150/100/10
	300-00

	
	
	

	Солянка рыбная  

с форелью, сигом и белорыбицей

234 ккал
	3*30/250/5
	380-00

	
	
	

	Солянка мясная по-домашнему  

с картофелем, колбасой п/к,

копченостями, сосисками

166 ккал
	250/3*20/30/5
	300-00

	
	
	

	Бульон с аппетитными блинчиками  

наваристый мясной бульон с блинчиками, фаршированными

курицей и грибами

253 ккал
	200/180/5
	280-00

	
	
	

	Суп-лапша домашняя 

С куриным филе

135 ккал
	
250/50/5
	  250-00

	
	
	

	Пельмени Сибирские 

из говядины и свинины в мясном бульоне

551 ккал
	250/150/5  
	250-00     

	Пельмени по-царски

Рыбные пельмени из нежной форели и сига 

592 ккал
	        250/200/20/5
	  320-00

	
	
	

	Суп-пюре сырный с мясными клопсами
336 ккал

	250/50

	250-00

	Уха Богатый улов  

великолепный рыбный бульон с филе байкальского омуля, сига

139 ккал
	2*50/250/5
	250-00


	· Горячие рыбные блюда -

	Белорыбица 

Припущенное филе рыбы с соусом польским

349 ккал


	125/30/20/10
	350-00

	Омуль по-матросски  

Омуль жареный целиком

363 ккал
	 за 100
	160-00

	
	
	

	Рулетики из омуля 
с сыром Виола и лососевой икрой
	150/10
	  400-00


	309 ккал
	
	

	Сиг по -  Иркутски  

с картофелем, запеченный под сметанным соусом

353 ккал
	280/10
	440-00

	
	
	

	Сибирское угощение  

сиг со свежими помидорами,

запеченный под майонезом с

кедровым орешком

535 ккал
	170/30/20/10
	480-00

	
	
	

	Морской ёж  

жареное во фритюре филе

байкальского сига с креветками, 

панированное в кедровом орехе

596 ккал
	230/30/20/10
	530-00

	
	
	

	Серебряный сундучок

Филе сига с шампиньонами,
Запеченное в фольге

468 ккал
	240/30/20/10
	580-00

	
	
	

	Полосатый рейс 

нежнейший шашлык из сига и форели

539 ккал
	200/20/10
	460-00

	
	
	

	Рождественская сказка

Нежная рубленая масса из байкальского сига, фаршированная маслом и обжаренная в сухарях.

Подается со сливочным соусом  с добавлением шампиньонов

575 ккал
	125/40/50/10          
	  440-00

	Золотистые кольца кальмаров жареные во фритюре.
Подаются с соусом майонез с корнишонами и жареным сыром

315 ккал
	150/75/30/20/10
	  370-00


	· Горячие мясные блюда –



	Деревенская сказка 

филе барашка , запеченное в овощах и слоеном тесте
 710 ккал

	           250/10
	500-00

	Наутилус 

рулет из трех видов рубленого мяса в баклажанах с пюре из молодого зеленого горошка и томатным сорбетом 

700 ккал

	          150/10
	480-00

	У матросов нет вопросов 

мясные колбаски с сыром по-домашнему, тушеная квашеная капуста и баварский крендель Брецель.
 705 ккал

	          за 100 г
            колбасок
	420-00

	Лево руля!  

Мясное трио с соусом «сливочный Дор Блю»
 736 ккал
	           150/10
	450-00

	Байкальский бриз

Филе свинины с начинкой из 

языка ,обжаренных шампиньонов

с кедровым орешком и чесноком.

856 ккал


	         250/80/10


	  450-00



	Филе с коньячно-сливочным соусом

Натуральное филе говядины, приготовленное на гриле. 

873 ккал            .  


	100/75/10        

	  480-00

	Лесные заморочки 

жаркое из мяса изюбра с картошечкой 

и грибами по-русски

624 ккал


	350/10
	470-00

	Остров сокровищ 

Говяжья вырезка ,маринованная в сое-вом соусе с вином .С имбирем и грибами

563 ккал
	100/140/70/10
	470-00

	
	
	

	У Николы  

свиная вырезка и грудинка, запеченные с сыром, чесноком под майонезом

954 ккал
	200/50/50/30/10
	440-00


	Медвежьи ушки  

Блюдо из рубленого мяса изюбра  в тесте под сливочным соусом с грибами

551 ккал
	220/75
	480-00

	
	
	

	Ольхонский подарок

Говяжья вырезка, фаршированная

Папоротником и шампиньонами

802 ккал
	250/70/10
	490-00

	
	
	

	Тещин язык

Язык говяжий, запеченный с сыром,

 пассерованным луком и помидорами

под пармезанной корочкой

323 ккал
	         185/80/10
	  440-00

	
	
	

	Цыпленок табака под чесночным соусом
248 ккал
	За 100 г.

         
	160-00



	
	
	

	Алые паруса  

куриное филе, запеченное в «лодочке» из болгарского перца с ананасами под майонезом с пармезанной корочкой

696 ккал
	280/5
	   390-00


Стейки 

	Стейк из семги  

318 ккал
                                
	за 100 г                        
	 390-00

	Стейк из сига                                   
329 ккал


	за 100 г   
	350-00



	Свинина на косточке   

646 ккал       
              
	за 100 г                         
	300-00

	Стейк из филе свинины   
 591 ккал

  
	150/ 2*50/10                   
	450-00

	Стейк из филе говядины      

351 ккал

  
	150/ 2*50/10                   
	460-00


	- Вегетарианское меню –



	Салат Свежесть 

Из капусты, свежих огурцов, болгарского перца с кедровым орешком. Заправлен растительным маслом
	230/5
	220-00

	
	
	

	Салат из помидоров с грецким орехом и чесноком 

Заправлен растительным маслом


	225/5
	230-00

	
	
	

	Закуска из баклажанов

С помидорами и чесноком


	200/5
	240-00

	
	
	

	Виноградные листья фаршированные рисом и кедровым орехом
	
150
	260-00

	
	
	

	Борщ с черносливом
	250
	250-00

	
	
	

	Перец фаршированный овощами и рисом
	175/75
	260-00

	
	
	

	Кус-кус с сухофруктами
	200
	170-00

	
	
	

	Каша гречневая  «Ай-да Пушкин»

 с жареным луком и шампиньонами


	250/40/10/5
	150-00

	
	
	

	Овощной шашлык                            из баклажанов , болгарского перца , помидоров и репчатого лука, приготовленный на гриле .

Подается с легкими соусами. 


	135/2*50/10
	260-00


	- Гарниры -

	
	
	

	Картофель фри

402 ккал
	150
	 80-00

	
	
	

	Картофель отварной с маслом и зеленью


264 ккал
	150/5
	 75-00

	
	
	

	Крокеты картофельные

294 ккал
	150/5
	  100-00

	
	
	

	Брюссельская капуста с кедровым орешком

382 ккал
	150/15
	150-00

	
	
	

	Рис цветной Мозаика

442 ккал
	150
	80-00

	
	
	

	Овощи Рататуй

152 ккал
	150
	85-00


	
	
	

	Цветная капуста жареная

50 ккал
	150
	85-00

	
	
	

	Стручковая фасоль жареная 

с орехом кешью

685 ккал
	150/15/20/5
	120-00


	- Соусы -

	Соус сливочный с грибами
	100

	120-00

	Соус сливочный с сыром Дор блю
	75
	150-00

	
	
	

	Соус икорный



	75
	150-00

	
	
	

	Соус домашний 

	75
	  90-00

	
	
	

	Томатный сорбет

	75
	75-00

	
	
	

	Соус Деми-гляс
	75
	75-00

	
	
	

	Соус сметанный с хреном
	75
	75-00


	
	
	

	Соус Тар-тар

	75
	75-00

	
	
	

	Соус Ремулад
	        75
	 75-00


	- Десерт -

	
	
	

	Мороженое Сибирячок  

сливочный пломбир с брусникой

281 ккал
	150/50/15
	150-00

	
	
	

	Мороженое с фруктами и джемом 

315 ккал
	150/60/20
	150-00

	
	
	

	Мороженое с шоколадом 

и кедровым орехом

435 ккал
	150/50
	180-00

	
	
	

	Мороженое с медом и

 кедровым орехом

568 ккал
	150/20/20
	180-00

	
	
	

	Мороженое с ликером Бейлиз

436 ккал
	150/40
	240-00

	
	
	

	Мороженое с горячим шоколадом

442 ккал
	150/50
	
190-00

	
	
	

	Мороженое с горячим шоколадом и грецким орехом

507 ккал
	170/10
	200-00

	
	
	

	Банановый десерт  

бананы под  взбитыми сливками с шоколадом и  грецким орехом

316 ккал
	150/15
	180-00

	
	
	

	Очи черные

Чернослив со взбитыми сливками и грецким орехом

446 ккал
	60/40/20
	180-00


	Яблоко, запеченное с медом и сахарной пудрой

633 ккал
	170/10
	150-00

	
	
	

	Брусника с медом


	150/40
	200-00

	586 ккал
	
	

	Сибирская мозаика 

ягодное ассорти из замороженных ягод: брусники, черной смородины, облепихи с медом

592 ккал
	3*50/40
	200-00

	
	
	

	Кедровый орех с мёдом

1608 ккал
	50/100
	300-00

	
	
	

	Груша запеченная с медом и кедровыми орешками

660 ккал


	170/10
	  200-00

	Фруктовая феерия  

ассорти из свежих фруктов:

мандарин, яблоко, груша, виноград

95 ккал
	4*100
	200-00


Январь   2011г.
	НОВИНКИ!!!

	Салат  Цезарь 
Классический Цезарь с курицей,

листьями салата, пармезаном

и соусом из анчоусов 


	200/20
	270-00

	Салат мужской
из отварной говядины, спаржи, соленых
грибочков и картофеля пай с горчицей дижонской 

Селедочка в каплях янтаря

Холодная закуска из соленой селедочки
 с икрой лососевой, зеленью и соусом
Сердце Байкала                               

Омуль запеченный с морским гребешком

под  сливочным соусом
Гурман
Нежнейшее ассорти из семги, сига и королевских креветок  с оригинальным 

соусом Француз


	200/20
150/20

     200/15/15/10
400/75/75/30       
	 360-00
 220-00
 480-00

1100-00

	Рог изобилия

горячее мясное ассорти из ребрышек ягненка, медальонов из свинины,
куриных крылышек  и   охотничьих сосисок. Подается с соусом и квашеной капустой
	500/100/50/30
	1000-00

	
	
	

	Карп свежевыловленный
из прудика  ГК «Анастасия».

( Сачок спросить у администратора.)
Готовится  на пару. Подается под соевым 

соусом. Время приготовления 1 час.
	       за 1кг
	1500-00

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	Заведующая производством
Добровольская Т.К.
	
	Июль 2011г.

	                                              
	
	

	                                                                 Гриль - меню!!!
                      New!!!
	
	

	Шашлык из свинины 
с томатным соусом, овощами  и маринованным луком 


	200/80/50
	450-00

	Шашлык из баранины
 с томатным соусом, овощами и маринованным луком

Чалагач

Свинина на косточке с  томатным

 соусом, овощами и маринованным луком
Омуль в фольге                            

Омуль жареный на решетке

с  овощами и зеленью
Сиг  жареный на решетке

Подается с соусом тар - тар и зеленью


	150/80/50

         За 100гр

       100/52/10

       100/40/15


	450-00

300-00

300-00

300-00



	Овощной шашлык

Кабачки, баклажаны, помидоры, перец и лук  жареные на углях
	150/10
	200-00

	
	
	

	Куриные крылышки 

С томатным соусом, овощами и 

маринованным луком
	За 100гр
	150-00

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	








